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(57) 

Способ селективного экспресс-определения в жидких пищевых продуктах красителя 

E 127 в присутствии синтетических красителей E 102, E 104, E 110, E 122, E 123, E 124, 

E 127, E 128, E 129, E 131, E 132, E 133, E 142, E 143, E 151 и E 155, заключающийся в том, 

что пробу продукта подкисляют до pH 1 с помощью 1 М раствора соляной кислоты, экс-

трагируют краситель E 127 хлороформом, затем упаривают растворитель и разбавляют 
полученный экстракт буферным раствором с pH 8,8, после чего визуально оценивают 
окраску полученного раствора и при отсутствии розовой окраски судят об отсутствии в 

продукте E 127, а при наличии розовой окраски - о присутствии в продукте красителя 

E 127, количественное содержание которого определяют спектрофотометрическим мето-

дом при длине волны 527 нм. 

 

 

Изобретение относится к пищевой промышленности, к разделу аналитической химии, 

в частности к способам определения синтетических красителей, может использоваться для 

экспресс-определения запрещенного красителя E 127 (эритрозина) в жидких пищевых 

продуктах. 
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Известны способы определения в жидких пищевых продуктах запрещенного к исполь-

зованию на территории стран Таможенного союза [1] синтетического красителя E 127 в 

присутствии других синтетических красителей методом высокоэффективной жидкостной 

хроматографии [2, 3]. Однако из-за необходимости использования лабораторного обору-

дования данные способы не могут быть использованы для экспресс-определения E 127 во 

внелабораторных условиях. 

Известен способ количественного совместного определения синтетических красите-

лей (СК), в том числе E 127, в жидкой пищевой продукции (алкогольной, безалкогольной, 

соковой, добавках вкусоароматических) методом высокоэффективной жидкостной хрома-

тографии (ВЭЖХ) с диодноматричным детектированием [2]. 16 СК выделяют из разбав-

ленной пробы 0,125 % водно-метанольным или метанольным раствором аммиака, 

производят очистку экстракта с помощью центрифугирования, декатирования, доведения 

pH полученного экстракта до 7 с помощью 1 M раствора соляной кислоты, далее проводят 
количественное определение СК с помощью ВЭЖХ. Диапазон измерений массовой кон-

центрации эритрозина составляет в алкогольных и безалкогольных напитках от 1,0 до 

250,0 мг/кг. 
Недостатками данного способа являются трудоемкость, длительность, наличие лабо-

раторного оборудования - жидкостного хроматографа, центрифуги, что не позволяет про-

водить экспресс-определение E 127. 

Известен способ определения E 127 в соковой продукции [3], включающий дегаза-

цию, центрифугирование образца и количественное определение с помощью ВЭЖХ с 

УФ-детектированием. 

Недостатком способа является также необходимость использования сложного дорого-

стоящего оборудования (жидкостного хроматографа, центрифуги), что также не позволяет 
проводить быстрое, во внелабораторных условиях определение запрещенного к использо-

ванию красителя. 

Задачей изобретения является создание способа селективного экспресс-определения 

Е 127 в присутствии кислотных ионогенных синтетических красителей (E 102, E 104, 

E 110, E 122, E 123, E 124, E 127, E 128, E 129, E 131, E 132, E 133, E 142, E 143, E 151, 

E 155) в жидких пищевых продуктах, позволяющего снизить трудоемкость анализа, а так-

же удешевить и ускорить проведение анализа за счет отказа от сложного дорогостоящего 

оборудования. 

Поставленная задача решается следующим образом. Способ селективного экспресс-

определения в жидких пищевых продуктах красителя E 127 в присутствии синтетических 

красителей E 102, E 104, E 110, E 122, E 123, E 124, E 127, E 128, E 129, E 131, E 132, 

E 133, E 142, E 143, E 151 и E 155, заключается в том, что пробу продукта подкисляют до 

pH 1 с помощью 1 M раствора соляной кислоты, экстрагируют краситель E 127 хлоро-

формом, затем упаривают растворитель и разбавляют полученный экстракт буферным 

раствором с pH 8,8, после чего визуально оценивают окраску полученного раствора и при 

отсутствии розовой окраски судят об отсутствии в продукте E 127, а при наличии розовой 

окраски - о присутствии в продукте красителя E 127, количественное содержание которо-

го определяют спектрофотометрическим методом при длине волны 527 нм. 

Положительный эффект способа достигается за счет того, что кислотные ионогенные 
красители (E 102, E 104, E 110, E 122, E 123, E 124, E 127, E 128, E 129, E 131, E 132, 

E 133, E 142, E 143, E 151, E 155), которые разрешены к использованию при производстве 
пищевых продуктов, при pH 1 растворимы в водной фазе, при этом E 127 имеет кислот-

ную форму, которая выпадает в осадок, но хорошо растворима в хлороформе, соответ-

ственно, есть возможность в данных условиях отделить эритрозин от других пищевых 

красителей, что позволяет селективно и быстро (в течение 10 мин) проводить определение 
запрещенного красителя E 127 в винах, соках, напитках, при этом снизить трудоемкость 

(отсутствует необходимость использования сложного оборудования - жидкостного хрома-
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тографа, центрифуги), а также сократить значительно стоимость анализа, позволяет про-

водить сам анализ во внелабораторных условиях (экспресс-анализ при проведении тамо-

женных испытаний). Использование данной пробоподготовки позволяет также проводить 

количественное определение E 127 спектрофотометрическим методом. Предел обнаруже-

ния E 127 в жидких пищевых продуктах по разработанному способу за счет концентриро-

вания определяемого соединения с помощью буферного раствора составляет 1,2 мг/кг, что 

сопоставимо с пределом обнаружения красителя (1,0 мг/кг) методом высокоэффективной 

жидкостной хроматографии по [2]. 

Сущность изобретения иллюстрируется следующими примерами. 

Пример 1. 

Экспресс-определение E 127. Образцы газированных напитков подвергают дегазации 

при комнатной температуре. Далее 50 см3 жидкого образца помещают в делительную во-

ронку вместимостью 100 см3, добавляют по каплям 1 M раствор соляной кислоты до зна-

чения pH = 1, проводят экстракцию определяемого соединения 15 см3 хлороформа 
дважды, хлороформ упаривают и остаток растворяют в 2 см3 буферного раствора со зна-
чением pH = 8,8. В результате визуально оценивают окраску раствора, при этом наличие 
розовой окраски свидетельствует о присутствии в образце исследуемого запрещенного 

красителя E 127. 

Пример 2. 

Количественное определение E 127. Готовят исходный стандартный раствор синтети-

ческого красителя E 127 концентрацией 1,2 мг/см3 в буферном растворе со значением 

pH 8,8. Градуировочные растворы концентрацией 0,03, 0,06, 0,10, 0,15, 0,20 мг/см3 готовят 
по схеме, представленной в таблице. Аликвотные части каждого раствора синтетического 

красителя концентрацией 1,2 мг/см3 переносят в мерные колбы вместимостью 100 см3 и 

доводят буферным раствором до метки. 

 

Схема приготовления градуировочных растворов 

 

№  

раствора 

Концентрация  

градуировочного 

раствора, мг/см3 

Объем аликвотной части раствора 

синтетического красителя 

концентрацией 1,2 мг/см3 

Объем мерной колбы 

для разведения 

1 0,03 2,5 100 

2 0,06 5,0 100 

3 0,10 8,3 100 

4 0,15 12,5 100 

5 0,20 16,7 100 

 

Полученные растворы спектрофотометрируют при длине волны 527 нм, начиная с са-

мой низкой концентрации. Для построения градуировочного графика измеряют оптиче-

скую плотность раствора, соответствующую концентрации красителя в градуировочных 

растворах. 

Анализ растворов образцов проводят при тех же условиях, что и градуировочных рас-

творов, рассчитывают содержание эритрозина (мг/кг) в пробе по формуле: 

1V

V1000C
X

⋅⋅

= , 

где C - концентрация синтетического красителя, найденная по градуировочному графику, 

мг/см3; 

V - объем разведения сухого остатка, равный 2 см3; 

V1 - объем образца, взятый для анализа и равный 50 см3. 
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